
Акт
производственного контроля за качеством продуктов питания и услуги

по организации питания обучающихся

Щата: /g. Dr,tОЦо

Кtlпtllссllя tз COc,l,ittзcl: lllt,icllitiit;ii .', i lJ i)iI]jIl, I,ijJiit j()] (_) ]al ()l]l,[:I]lL,t,]itllt,l}O
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п/п
Позиции Крiш,гtiлс,t,ь

ItроIjерIiи
РСЗ'ч Л b'I il l'

l Профессиональная квалификац}lя не ниже
З-4 разряда

Ilри
I]осl,угIлении

trа работу/l раз
в год

2 (DaKl, llрохо7i-lенllя coIl]\ - lIttllia\1Il
t tиtцебл ока гrрофессttонit.l btlo il
гlереllо]lготовкl1 O.1I1II ра ] в -г1]lI l,одtа

l раз в год

+
а
_1 Наличие личных N,Iедицинских кни)I(ек

работников пиu]еблока, в которых
отражень1 сроки прохождения

работниItами пиrцеблока медосмотра l раз
в год

раз в год

1-

4 l Ip oxo;K,Llc] I 1 и с гиг1.1еI Ttr,Irl е с ко й I1 о.i U,о,t () l] li I ]1

рабо,tlt}]кll\1l1 ltпLtlcCl;il:litlt i i]tij i] ] j,i.i,1.1i

1 раз в I,о/ц

1-
5 Нали.tие сопроводительн ых докуN{еLl,гов

на пос],у]lаIошIие продук,i,ь1 {lи,гаlIиrI :

маркировка, накладная с указаLIием лаl,ы
выработки, срока реализации,
документы, удостоверяющие
безопасность качества проi{уктов
(лекларациrI, серl,ификат или
свидетельство гос, регистрации)

i раз в месяц

т

<* > Col tрово]lи],ельItI)Iс zцок}\{сн1 ы
XpaНrl,I,crI ;lO lI()jlIIOЙ реlt"lизirltи11 I1l]().,i\ ii l()IJ

6 Наличие в договорах lla поставку
продукl,о]] пи,гания yc"rr ови r.i

траI]спортироtsки, храrlеrIия,,t,ребоваl]]4я i(

качеству пос]авляемых продtук,гоl]

i пlз в. месяц



1 С]облrодсI I и е c]polio в pca_rl tl,]at l1,1 ],l

cl(opolIOp,l,rl]lц[lxcrl lIpOjl} I{,l oIJ l l() )li\ l]i iil]I\

браitераitrа гlt,llцеl]Illх l I|э(),Il\ lil,()l] I,I

продоl]ольствен IIо го сы1]],rl, I la.l t tl,t t,tc

о,гмеl,ки сl гlо:tttоli рса"IIи ]aIlLIt,i IIpo.1l_\,K,I,a . l(,)

ltOHetl]{O1,o cl]Olia l]ea] l 1,I,]al l ll,] ii

l ра l l] \,Iесr{ц

()
о Соб:rt{). tCLttic \,с,]I()в[lй x;llt] lci il 1.1l

cKopottOi] l}lll.illxCrt I1ll().I\ ii li.ji-r i]

cOo,1,1]c 1,с l l]t11.1 с t 1эtlбо tзit1I l,,lrLI,i i,i

COIIPOl}O; lИ'ГеJ I I)llЫХ ЛОК\l NleIt't'Ol])

маркироl]I(и

1 раз в N{есяIl

t
9 Е>ttедневrIое ведеLIие ж\/рtttl-пti liOIll ll()- 1:i

'l'CNIIIePa]'l'\ l]HOl'O рсriI(ИNlа \() i(l_ lL] I1,iit)] ,l

обору.лоrзаIt j,IrI.

Ilа.ltичис l] ск.ilalдсliоN,I гlо\lсtjrс]{ il i1

,герN,IоN,Iс],ра и I,иl,ро\lс1 ра.
С]ооr,ве,гс,гIзие показан i lil гсрr t оr t е I р о 1]

']аПI]СrlNI I] СОО'ГВе'I CTBYK)lllC\l iI\\ }]ijil- lC

PtlЗ ll lчIССЯЦ

l0 Хранение сыпучих прод) ктов и овощеи в

таре I,Ia с,Iеллажах на рассlоянt,lи }tc \,1elIce

15 см о,г Ilола

1 раз в месяц

*

I1 Сто.itоваяt обесri ечена cll аяt,tс о Iroii.

ф ар ф о р о в о l"1 1 { -l l 1 с т е K--l rI tl l-t о }:1 с т о л о в о t"i

пос) доi] без ско_lо]] 1.1 Tl]t-lIItIII

l ptLз t] \1еся]i r
I2 l lttшIеtзыс, о 1,\o, 1I;1 собl]р{.1itl,1 l]

ilpo\1ilpL{I1l)OBilHI{bie е\lкос l ti с ]ii.]i,lil ii(i,l\11,1.

iio горые Oltиtl]alI()rcrl IIllи l]x ,Jall()]l]ICilI,1lj ilc
бо-гiее чеNt IIа 2/3

1 раз в месяц

iз KyxHrr и ttollcclбl Iые IIо\4 сII\t, lIilrl
co/ilepжaTcrl r] порrl,цtiе и ttt]c,i,O1,e

l раз l] \Iесяll +

\4 Фактический рацион ооо-гветот]зуе,I

rIримерIIому MeHIo, сог,JIасоl]а1IIгIому с

Управлением Роспотребгrа;t ]opLl tIo

I-[epMcttt'lMy краю

1 раз в год

1-

15 Осl,шествJlrt с-гся IioHTp о j,l l] ll }) L,l i] 1.1J l t;1 L OC,t и

JаI(,ЦаЛКИ IIPO.:l) ]il'ОlЗ. Ч'I О ll1.1't'I]ep)tiJ{at] ! Crt

заlIIlcrt\1[1 в с(]oTBt,,I,c гв} I()llle\l1,1(\,l)I I[]"ilе

1 раз в неделFо

J-
I] [:irie;tbrсвно t]C,,(Cl,crt браb:c1.,ii;It}J LiIl,ii r Il! ]il. ]

ре.]\/лL-г,r,l,оlJ ()t(cI tl.JI I () l ()jjl,t\ tl. tiil,l:
I]ьi,llача t,tl t оtзой гli.tIIlJ] .l0l]) сltttе,t,ся ,I,0jI})I(O

ll()c.le сня l иrl llробьI.
срок реаl-цIlзации готового б.ltltllil II()с]lс

сгlr1],ия IlJ]()бы tlc бilitес 1 .t.
()СУIl1СС'l'i]]]rIе'I'СЯ liOII'l P()]t i, IJIll\(), lii
l iOpl\1.i()l j tI bt\ б, Itt). l

ежелневно



l8 [J доItоrt tI 1.1,],eJI bI I о N1 гIлt,га I I t,l },] () t,c\/l,c] в\, i (),t

lIpoJуIi,I,b], ]t1IIpclrlel]IIыс iз .l[с l cli()),,t

llиl,ании:
IiapaN4 сл l;, гil,3 1.Iрt)i]a I II I bIc i l ll i i 1,] I I(],1 -

llепакс I}lроl]аI{Ilые cOiili. Ctl.1Ll l lll с
i\,lайо[lе .]ON{, liOH,ItL,[,1,el]cliLle 1,1,], lcJ j t.IrI с

Iil]c,N,lONl

c)I(c,rlIicBlI()

19 FIаличие договора с учреждеI II,1ям и

Роспсlтребгrадзора о гIрове,llел I и и

лабора,Iорных и l]изуальнь{х tlp()Be|]oii t
20 Обеспечение евободного дос,l,угlа lt

питьевой воде в течение всего учебного
дня, НаJIичие докумен,fов,
подтверждаюlцих качество и безопасность
бутилированноLi воды/водь1 из питьевых
фонтанчиков

е}келl]евно

2I Наличие промаркированньlх по.]носов дJя
чистой и использованной пос},ды f

22 Обеспечивается хранение с}/точных проб
в стекляFIной посуде с крышками в

специаJIьном xo-:IoдLljlbIItilie I] 1,ечеIIис i+8

часов при ,ге\lперац,ре +]- -б l,pa.i_\ col])

е}кедневно
-г-

,J Ежедневtlо ведется "Ведомос,l,ь ко}I,грtt",IrI

за рационом питания"
сiliедi.Iевно

+
а,4-т Осуществляется раз в 10 дrтей подсLIет и

сравнение среднесуточных значений
потребления продуктов в реtсчете на l

человека со среднесу,гоLlI{LIми I{орNIами

потребления (в расчеl,е I-Ia одиtI /1ень на
одного .te;roBeKa)

l]il,J 10 дrrей

25 Сроки проведения дополнительнсlй
витамиI]изации (С-витаминизация иJIи

инстантные виf,аминизироваI]ные
напитки)

IIОСТОЯНFlО ПРИ
гrроведении

ви,I,аминизаIlии

26 Наличие aI(TOB по резуJII;,гil-i i]M l1pt)l]C:iCll l,{я

лаб орато р FI о- ин cTpyN,l е tl,гаj I Il l 1 ых
исследований:
микробиологические исследования проб
готовых блrод - не менее 1 раза в кI]артал;
калорийность) I]ыходы и соO,гве,Iсl,вие
химического состава б;tю/_l реtiептурL, - не
менееlразавгод;
микробиологические исследования
смывов на наличие санитарно-
показательной микрофлоры (БГКl1) - не
менее 2раз в го/];

в соо1,1]е,гс,tвии

с rrрограплмой +



Ilи,I,ьевalrl ll()j{i] Iltl cOOl l]c lc tl]l.it]
,l,рсбоваI{ilrINl lIo хиN4l1Ltссlitl\,t t.l

N4 икl] об [1оло I,1 1 ч е с K1,1\,I с в о Li с l, BLl Nl - I I L,

меIIее2развгод
2] Имеrотся инструкции по применеLlию

N4ОIОШИХ СРеДСТВ. IIРИI\,tеIJЯеМЫХ В Ла}tIIОе
время

1 рirз в месяц

1о
-о ()cttittцcttllc llllшlсС)- t()liог] l11Ii().1

l eXIlO- lO l'],1 tleC liИN,I. хО. lOr L1 ] 
j j ll i i 1,1 \l

оборl,; lcll]ilI IисNl, l]eI I,I,и. trl I l t1 о l i l L l;i \ I 1 {

с l.J сl,е \ I tlN l i1

+

29 I Iал t,t.t l,tcl iJI l rI ilcl I l iciI:i () l. ir_,-l i,i l l ] i J,, l t . _i -,,, .,,,
lllttlleбrlOliLl ( I lO.]lt,I. c,l,clll,J, tlJ,l i),iiiii j

, tol IycIiaK) tцеii гlроi]еilеl{ие \ б ор iill
I] j I a)iFI ы N,I с l I о с обоNл с IIp и N,i е Lt е н i,I е \1

ilеЗИItфицир\/lоulих средстI]

J-

з0 l la:tи.lие NIilpIit.rро}]IiLt lIil
] 1РОИЗi]()](С'l 1]С-Гi] lO\,i tll I tjel i'i ].ill'_'.

обор\ дов1-1l Il] tI l Iиlltca)jIo liti

зl IzIспо; t t,зс) I]al I ис иIl вс I1, t ар я. ()б ()р) до l_]i.i I l tirl
на IIи1I{ебJIоIiе в соо,гвс,t,с,f l]Ijt1 с

Niаркир()I]Iiой
+

]1
_)* Использование дефорN.{Irро }laI lной

кухонноЙ и столовоЙ посудt,I, с оl,би,IьI\11.1

краями, треIцинами) cKOJIaML1, с

поврежденной эмалью; стоJlовые приборы
из алюминия; разделочные доски из
пластмассы и I]рессованной фанеры;
разделочные доски и меJIкий леревятIIIый
инвентарь с трешtинами 1.I N4exalIичесliиN,ltl
поврежде}{иями

lц
иф,аrвlУ|{4

-) -]
JJ С'облю;lсIlие lIpal]11.] trlbI,1 1,1t itt,xtltttioii

I1осуды t
з4 С о б.l rrorte н 14 е п р ti в Ll,rl N,l bi,],b Jl с, l,().] t о во ii

ll Oc\,.:l t)]

,r
3_5 Испо; t ьзо BaIt I,1 е N.{оIoI IlLI х, tl }.I с,I,я l l{t1 х 1.1

дезиrIфиl_(лlру IоIц1,1х cpc/ilc,I,I] t]

соответствии с инструкциями llo их
применению

+

зб Cool,BeTc,l, l] и е факти.t е с li() 1,o J]ill li1 о I l aI

l ] [I Tail t{rt Y TI] с, р )к/] (с Fl Il о N1 ), l j ll l l \ l е р I 1 о \ 1 \
\lL,Iiit)

*

з] LIаличие в обеденrIом заJIе утвсрiкдеI-Iлtого
руково/lи,гелем образова,геjlь ного

учре}кдения меню, I] котором указываю,r-ся
+



сведеIIиri об объсьtах б_цIо.]l t] tiа,]1заlItiri

liуJIиlrар t tbix tl з,,iс" tt.t ii
)()
-)ё Организаtlиrl допоJ] l] ител ь Flо t,O п i.l,]]{l I t l] rl

обучаюпдихся через бу,с|етьr
образователъных учре}кдений, которые
предназначены для реализации мучных
кондитерских и булочных лIзделий,
пищевых продуктов в потребительской
упаковке

з9 Гlо-цноr,а и cBocBpeMeI I1locl,b,ja l I()j I l l с l ll] 11

локументаL\ии llo lIиl,а}] иIо ;
+

журнал бракеража готовой продукциI4 +
журнал браrtеража пишевых прод)/ктов и
продовольственного сы pbrl r
жypFIaJl зllоровьrl col,pyi \н t 1 lio в +
журнал проведения витам иI-Iизации
третьих pt сладких блюд t
iIiYP I I iiJ I VLI е'l'Lt'ГС N,I П СР a'l'\/ Р l l 

() l'O Р e rli 1.1 i\l Ll

х оJlо;l{и J I t) ного обор_l,; цсl lза} I I,I rI

-r
ведомость контроля за рационоl\4 IIи,I,аниrI

40 Наличие актов технической исправI{ос1,].l
теплового, хололильного оборулов ания на
пищеблоке

+
4\ Наличие tsо всех холодильных установках

контрольных термометров +
42 СоблrодениетемпературлlоI,tl режиN,lа

хранения скорол ор гrIIIIихсrl l I polrlyK,t ol] f
+3 LIалич ие в с iiJtадсItих tloп,lel l iet1l4rlx

приборов для измерения отгIосительпой
I]лажности и температуры возлуха

+

44 IJали.lие до говора, акта /lез и н се Kl 1иогtl tо й
обработки помешений +

45 I-Iаличие до гоi]ора, а]{та дератI,1з ацио ri I l о й
обрабо,гки помещений t

46 Наличие договора на IIроведение
производственного KoHTpoJIrI

41 Соблrоцение условий храtзениrI

уб оро ч r-r о I,o и IJ I]e н,гар я ( r r а.l r и t-l 
l..1 t_.

оl-деJIьllоl,о IIомеlIiе]lия, .;tлlбо tз

специаJIьно о],веленном мес,l,е) рOзjlCJlLtIое
хранение уборочного иIIвеIIтаря дJlя
мытья туалетов)

4в Количество перемен, предназначенных
для приема пиIци детей 6



I Iродолlкительнос,гь г]сремеt l дJIrt

пиtци деT,ей

I-1ит,ь е rз о й р еж 1.1 NI l] ор I,a гl ].],] tll l I.1 l.]

lIpcдcl,til]rIcII;

C'It'lt{И()Iltlpl lbie ГIl!'t t,Cl]l)l[' t jit)r l l i.il lLli.Il(li

вода, расфасованнаrI I] еN{l(ос,ги

Об ес пе.tен1.Iе J{ocl,&,I OLIHllltч{ li()JI и tl ес I- во\i
посуды дlJIя оргаIlизаLIии IllI,гbcl]ol,0

)Itи N,{ al:

O1,1гIOil|i ]() Irol.i l1OC\ ,,{l;j

с,] et{.llrttil 1Cil1 11, i li янсовои IlOc\/,ilbl

Вьtводы о проведении шрOi]ерки:
Плановая проверка производственного контроля за организации питания в
школьноЙ столовоЙ. Пункты, представленные в программе] выполняются в
поJIном объеме.
Особое вI]имание KoMLlCctt}.t бы,tо ,\,,]елеFlо lIpol]epKe документации и
соблюдения правил и cpolioB храIIс}Iиrl продуктов пlrщеблока, организации
I1итьевого режиNlа в школе.
Установили: на все скоропортящиеся продукты имеются сертификаты
качества. Все продукты хранятся в специальIJых холодипьниках, при нужноЙ
температуре, сроки реализации выполпяtотсrl. i{рупы, сахар, мука и остальная
бакалея хранится в специаJlьгIом Ilо]\{сlIIеIIии IIц cleJ]jIaжax и гIодтоварниках
согласно требованиЙ Cai IilиI Ia. llи r,ьеrзой рехtим организован
бутилироваtrной водой. Соr,рулгrикLI вl,iгIолLIr]Iот lIljавила саIrитарI]ых IJopMa и
правил, l0-ти дFIевное меIIю соответствует фактиL{еоItому Mel{to.

ГIредlседатель ком исеии :

Ч,rtены комиссии:

,В" Падерина

(), FI. Ii pclttHt.t lcr.lB:,t
'1'.I l. Epcr,recBa
I I.,.\. Г ltltliltзat1_1o iзli

l().('. litlitot;it


