
Утверждаю

Программа

Производственного KoHTpoJu{ за соблюдением санитарньD( правил и выполнением
санитарно -tIротивоэпидемических меропр иятиiт

1. Перечень нормативных документов:

1. Закон РФ от 30.03.1999г. < О санитарно-эпидемиологическом благополуши населения>.

2. Закон РФ jф 29-ФЗ от 02.01.2000г. <О качестве и безопасности пищевых прод}.ктов>.

3. Санитарные правила СП 1.1.1058-01 кОрганизация и проведение производственного
KoHTpoJuI за собrподением санитарньfх правил и вьшолнением санитарно-
противоэпидемических (профилiIктических) мероприятиil>>. Сан ПиН 2,З12,4,3590-20

4. СанПиН ]ф 2.3.6. 1079-01 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
общественного питания и оборотоспособности в них пищевьIх rrродуктов и
продовольственного сырья >.

5. Сан ПиН ]Ф2.3.2. |З24-0З <Гигиенические требования к срокам и условиям хранения
пищевьIх продуктов).

6. Сан ПиН Jtlb 2.I.4.1074-01 <<Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды
централизованньD( систем питьевого водоснабжения. Контроль качества)).

7. СанПиН Ns 2.1.7 |28'7-0З <<Почва, очистка населенньIх мест) бытовые и промышленные
отходы, санитарнаrI охрана почвы)).

8. СанПиН Ns2,2.|12.\.1.1278-03 <Гигиенические требования к естественIIому,
искусственному и совмещенному освещению жильгх и общественньD( зданий>.

9. СанПиН J\Ъ 3.1/3.2. 1379-0З <Общие требования по профилактике инфекционных и
паразитньD( заболеваний >,

10. Распоряжение губернатора Пермской области от 10.01 .03г. J\Ъ б-р <Об утверждении
перечня должностньD( лиц и работников организаций, rтодлежащих профессиональному и
гигиеническому обуrению и аттестации на территории Пермской области >.

11. Приказ МЗ РФ },lЪ 122 от 14.04.00г. кО личных медицинских книжках). Приказ
Минздрава соцразвития JrlЪ 302 Н от |2.04.2012г.

12. Приказ МЗ РФ Ns229 от 29.06.00г. кО профессиональной гигиенической подготовке и
аттестации должностньгх лиц )).

Сюремов С.П.
1,0.0|.2022r.



16. СанПиН З.5. 1378-03 кСанитарно-эпидемиологические требованиJI к орган изациии
осуществлению дезинфекционной деятельности ).

17. СанПи Н2.4.2282|-|0,i"*"ruо"о-эпидемиологические требования к услов иями
организации обl^rения в о бriео бразовательньгх )цр еждениях ).

1 8. СанПин 2.З.2. 1 078-0 1 кГигиенические требования безопасности и пищевоЙ ценности
пищевьD( продуктов>.

19. СанПиН 3.5.3. 1,129-02 кСанитарно-эпидемиологические требования к проведению

дератизации)).

2. Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществЛениЮ

производственного контроля.

J\ъ

лlл
Мероприятия производственного контроля Сроки

исIIолнения
.Щолжность
ответственного лица

1 Контроль р€rзмещения помещений пищеблока
и технологического оборудования принципа
поточности технологического процесса

постоянно ИП Сюремов С.П.

2 Контроль оборудования, технического
состояния и работы систем горяtIего,

холодного водоснабж ения, канализации.
Контроль обеспечения достаточности
холодного, горячего водоснабжеЕия.

постоянно ИП Сюремов С.П.

J Контроль состояниrI систем искусственного
освещения. Обеспечение нормативной
освещенности помещений.

постоянно школа

4 Контроль состояния систем отопления,
вентиляции помещений, организацией
достаточного возд)D(ообмена в fIомещениях.

постоянно школа

5 Контролъ санитарного состояния помещений
и проведеЕия дезинфекционньD(
меDопDиятий.

постоянно ИП Сюремов С.П.

6 Контроль проведения ремонтных работ,
использования отделоаIньIх материалов.

IIОСТОЯННО ИП Сюремов С.П.

7 Контроль проведения дератизационньD(,
дезинсекционньIх мероприятий, заключения
и исполнения договоров.

постоянно ИП Сюремов С.П.

8 Контроль н€lличия достаточного количества
необходиМого оборудования,
своевременности проведения
профилактических осмотров и peMoHTIIbD(

Dабот.

постоянно ИП Сюремов С.П.

9 Контроль наличия достаточного количества
иIIвентаря и посуды, своевременной их
замены.

постоянно ИП Сюремов С.П.

10 Контроль качества мытья и обработки
посуды. инвентаря. оборудов ания.

постоянно Зав.производством

11 Контроль организации рационаJIьного
питания )л{ащихся, соблюдения
физиологических норм питания, режима

постоянI{о ИП Сюремов С.П.



питания.
I2 Контроль транспортировки, качества

поступающих продуктов, н€UIичия
необходимьIх сопроводительньD( док}ментов

постоянно ИП Сюремов С.П.

13 Контроль условий хiJанения продуктов,
соблюдения сроков реализации

IIОСТОЯННО Зав.производством

I4 Контроль соблюдения правил обработки
сырья, технологии IIриготовления и р€вдачи
готовьIх блюд

постоянно Зав.производством

15 Контроль налиtIия справочной литературы,

сборников технологических карт
постоянно ИП Сюремов С.П.

16 Контролъ ведения документации по
организациипитания

постоянно Зав.производством

I7 Контроль соблюдения правил личной
гигиены

постоянно Зав.производством

18 Контроль медицинского
освидетельствования, гигиенической
подготовки и аттестации сотрудников,
нzlличия медицинских книжек

постоянно ИП Сюремов С.П.

19 Контроль наличия и выполнения договора
аренды помещений

постоянно ИП Сюремов С.П.

20 Контроль наличия сертификатов IIа
используемые материzUIы, оборудование,
моющие и дезинфицирующие средства и др

постоянно ИП Сюремов С.П.

2\ Контроль выполнения предписаний ТУ
Роспотребнадзора, планов мероприятий по
ул)ru{шению санитарно-технического
состояния 1^rреждений

постоянно ИП Сюремов С.П.

Nb

лlтl
Лабораторные исследования объем Кратность ответственный

1 Калорийность блюд 2 пробы
3 пробы

1раз/год
1раз в
смену

ИП Сюремов С.П.

2 Бектериологический анализ готовой
прод),кции

3 пробы

3 пробы

1разв
квартал
1разв
смену

ИП Сюремов С.П.

J Ис.следование смывов на БГКП 10 смывов 1 раз/год
1разв
смену

ИП Сюремов С.П.

3. Перечень объектов и объем лабораторного контроля.

При неудовлетворительньж покiвателях лабораторньD(, инструментilльньD( исследований
провести соответствующие мероприятия и повторные исследования в объеме не менее
предьцущих.

4. Перечень должностей работников, подлежащих мед.осмотрам,

флюорографическому обследованию, гигиенической подготовке.



5. Информирование ТУ Роспотребнадзора и других организаций.

Щолжность количество Срок ФГ Срок
гигиенического
Об]лlения

Срок
медициЕского
осмотра

Заведующая
производством

1 раз в год l раз в год l раз в год

Повара 1 раз в год l раз в год 1 раз в год
Мойщица посуды 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год
Буфетчица 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год

Ns
лlтl

Перечень ситуаций ответственньй Срок

1 Возникновение аварийньгх ситуаций,
представJuIющих угрозу дJu{ здоровья детей:
- аварии на системах водоснабженvм,
канализации, отоплениrI;
-откJIючение без предупреждения подачи
воды, электроснабжения, отоплениJ{;
-рzlзлив ртути в помещениях, на территории;
-подача некачественной rrо

органолеIIтическим показатеJUIм воды;
-поступление в ЩОУ недоброкачественньIх
пищевьIх продуктов;
-неисправность 5 0Оlо сантехIIриборов ;

-отс}rтствие моющих и дез.средств;
-отсутсвие в коллективе более 20О/о детеiт;
-неисправность (выход из строя)
технологического и
оборудования;
-возникновение сл)пIаев инфекционньпс
заболеваний и пищевьIх отравлений.
Учреждение приостанавливает свою
деятельность.

ХОЛОДИЛЬЕОГО

ИП Сюремов С.П. В день, час
возникновения
ситуаций.

2 Сведения о результатах
-флюорографические обследования;
-мед. осмотра сотрудников;
-гигиеЕического обуrения и аттестации
СОТРУДЕИКОВ;

ИП Сюремов С.П.
1 раз в год
1 раз в год
1 раз в год

J Сведения о вьшолЕении предписаний ТУ
Роспотребнадзора
-лабораторньrх исследований и принятьIх
мер.

ИП Сюремов С.П. При полуlении

релультатов в
сроки,

укtванные в
предписании



б. Формы учета производственного кOнтроля.

]\ъ

пlл
l ответственный

1 ,.l\YPHa,'I контрс,ш в соответствии с ПDогпап,тплой ИП Сюремов С.П
2 rratllсa с протоколами лаборатоDных исспепппятrrтй ИП Сюремов С.П
J Бракеражные журналы Зав.производством
4 Журнал <Здоровье> Зав.производством
5 /ft урнал u -витаминиз ации Зав.производством
6 лtурнал температурного режима холодипьного

оборудования
Нормы питания

Зав.производством

7 мед.работник


